
Un cuore professionale sotto una pelle di design

L’ottimizzazione degli spazi e lo stoccaggio funzio-
nale in ambienti diversi quali celle frigorifere, cucine e 
laboratori, è da sempre una priorità di Artinox. Con il 
suo esclusivo sistema di scaffalature componibili, 
l’azienda di Conegliano (Treviso) è business partner 

dei migliori professionisti della ristorazione 
presenti sul mercato nazionale ed inter-
nazionale.
Facili da montare e da pulire, le scaffala-
ture In-fix System® sono disponibili in vari 
modelli e dimensioni, interamente in 
acciaio inox oppure in polipropilene, per 
soddisfare ogni esigenza di stoccaggio. 
Particolarmente apprezzato, il modello 
Standard, interamente in acciaio inox, 
ora disponibile anche in una versione più 
economica, con il nuovo aggancio rapido 
in polipropilene nelle varie tipologie, per 
composizioni sia lineari che ad angolo.
Completano la gamma numerosi acces-
sori quali: ganciere, pedane, cassettiere, 
ripiani porta bottiglie, piastre per la distri-
buzione del peso al suolo, barre di 

contenimento per garantire la sicurezza degli opera-
tori ed infine, su richiesta, pannelli di tamponamento 
in acciaio inox. Comun denominatore di tutto il 
programma la robustezza, l’elevata portata certificata 
fino a 350 kg per ripiano e l’assoluta igienicità, in 
conformità con le normative HACCP, da quest’anno 
certificata anche NF Hygiene Alimentaire.

Space optimisation and functional storage in different 
environments such as cold rooms, kitchens and 
laboratories, has always been Artinox’ priority. With 
its exclusive shelving system, the company based in 
Conegliano (Treviso) is business partner of the best 
professionals in catering equipment, on both national 
and international market.
Easy to assemble and to clean, In-fix System® shelvings 
are available in different models and dimensions, 
entirely made in stainless steel or in polypropylene to 
meet any storage need. The Standard model, entirely 
fabricated in stainless steel is particularly appreciated 
and now it’s also available in a cheaper version, with 
the new polypropylene fixing hook for both linear and 
corner compositions. 
In-fix System® range is completed by a lot of 
accessories: meat hangers, platforms, drawers, 

Professionalism clothed in contemporary design

Igiene totale, durata nel tempo, 
elevate prestazioni con soluzioni 

totalmente personalizzabili

Total hygiene, long service 
life, high performance with 

completely customized solutions

bottle-holder shelves, weight distribution plates, 
anti-roll bars that stop objects placed on the shelves 
from falling over and, upon request, stainless 
steel back and side enclosure panels. Common 
denominator of the entire program is sturdiness, the 
high load capacity certified up to 350 kg per shelf, 
the absolute hygiene in compliance with HACCP 
norms and certified NF Hygiene Alimentaire.
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